
Zusatzstoffe
1	 koserviert
2	 Antioxidationsmittel
3	 Farbstoff
4 	 Nitritpökelsalz
5	 geschwefelt
6	 geschwärzt

Allergene
A	 Glutein
B 	 Krebstiere
C 	 Eier
D	 Fisch
E 	 Erdnüsse
F	 Soja

8 	 Phosphat 
9	 Milcheiweiß
10	 Süßungsmittel
11	 Säuerungsmittel
12	 zerkleinertes Fleisch
14	 Alkohol

G 	 Milch
H 	 Schalenfrüchte
I	 Sellerie
J	 Senf
K 	 Sesam
M	 Lupinien
N	 Weichtiere

REGIONALE KÜCHE
Bei Gemüse setzen wir auf saisonale Angebote 

und beziehen es von regionalen Anbietern.
  

Wir freuen uns auf Sie! Ihr Küchenteam aus  
dem SOS-Kinderdorf Berlin

SPEISEPLAN
MONTAG 	
1)	 Risotto mit Pilzen, getrockneten Tomaten und Kräuter	 I,G,9

+ ein weiteres Angebot des Tages
	
DIENSTAG
1)	 Asiapfanne mit Reis	 I,H,F

2)	 Kasslerbraten mit Sauerkraut und Schupfnudeln	 I,G,9,C,A

MITTWOCH
1)	 Zucchini-Kartoffelgratin mit Salat	 I,A,G,9,C

2)	 Möhreneintopf mit/ohne Würstchen, dazu Brot	 I,G,12,8
	
DONNERSTAG
1)	 Auberginen-Tomatenauflauf mit Feta und Bulgur	 I,A

2)	 Hähnchenschnitzel mit Blumenkohl und Kartoffeln	 I,A,C,G,9

FREITAG
1)	 Seelachs mit Spinat und Bandnudeln	 I,D,G,9,A

+ ein weiteres Angebot des Tages

RESTAURANT & CAFÉ
im Familienzentrum und 
Mehrgenerationenhaus

  Waldstraße 23/24
10551 Berlin - Moabit

UNSERE PREISE
8,50 Euro - regulär

6,00 Euro - ermäßigt
 

Anspruch auf Ermäßigung haben alle BerlinPass- 
Inhaber: Rentner, Arbeitslose, Studierende, Schüler 

und Menschen mit Behinderung

MITTAGSTISCH
09.11. bis 13.11.
Geöffnet von 12:00 bis 14:00 Uhr


