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Jnser W

Pastinakencremesuppe

Zutaten fir 4 Personen:

200g Pastinaken

500mI Gemisebriihe

200g Kartoffeln (mehligkochend)
100ml Sahne

2 kleine Schalotten

Zitronensaft

20g Butter

Salz, Pfeffer, Petersilie

Zubereitung:

— Pastinaken und Kartoffeln schélen und in Wirfel schneiden

— Schalotten schalen, fein wirfeln und in Butter leicht anschwitzen
— Pastinaken- und Kartoffelwirfel dazugeben

- mit Gemusebrihe aufgieBen und alles leicht weich kdcheln lassen
— alles purieren

— mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft abschmecken

— mit feingehackter Petersilie anrichten
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